2in1 Multikocher

310HDMC2I1

Bedienungsanleitung



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde!

Der Hersteller arbeitet standig an der Weiterentwicklung aller Typen und
Modelle.

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass deshalb jederzeit Anderungen des
Lieferumfangs in Form, Ausstattung und Technik moglich sind. Aus den
Angaben, Abbildungen und Beschreibung dieser Gebrauchsanweisung
konnen daher keine Anspriiche hergeleitet werden.

Nachdruck, Vervielfdltigung oder Ubersetzung, auch auszugsweise, ist
ohne schriftliche Genehmigung des Herstellers nicht gestattet.

Alle Rechte nach dem Gesetz Uber das Urheberrecht bleiben dem
Hersteller ausdriicklich vorbehalten.

Anderungen vorbehalten.
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Einfiihrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt
wichtige Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie
sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheit-
shinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fur die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Bestimmungsgemafler Gebrauch

Dieses Gerat dient ausschlieBlich dem Zubereiten von Lebensmitteln.
Dieses Gerat ist ausschlief3lich flr die Benutzung in privaten Haushalten
bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Warnhinweise

/\ GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

- Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

- Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisier-
tem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

- Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht. Halten Sie das Netzka-
bel von Hitzequellen fern.

- Fassen Sie Netzstecker oder Netzkabel nie mit nassen Handen an.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten!

/N WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und 8 Jahren
benutzt werden.

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unter-
wiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.
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- Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziliglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

- Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie sind ab 8 Jahren und beaufsichtigt.

- Kochgerate sollten in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um das Verschiitten der heilen Flisigkeit zu
vermeiden.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Kinder jlunger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

- Benutzen Sie kein Verlangerungskabel, im Notfall muss der Netzstecker
schnell zu erreichen sein.

/N\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

- Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen Sie es nicht
mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat von qualifiziertem Fach-
personal Uberpriifen und gegebenenfalls reparieren.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, bevor Sie Ol
oder fliissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes Ol oder heiBes Fett
spritzt sonst.

- Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfdltig ab, bevor Sie sie in den
Frittierkorb zum Frittieren geben. HeiBes Ol oder heiBes Fett spritzt
sonst.

- Betreiben Sie die Innenschale ausschlie3lich mit der mitgelieferten
Basis !

- Sorgen Sie dafiir, dass alle Gerateteile vollstandig getrocknet sind,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen. Trocknen Sie alle Teile nach dem
Reinigen gut ab!

- Gehen Sie insbesonders mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um.
Entfernen Sie alle Eisstlicke. Je mehr Eis sich noch an den Lebensmitteln
befindet, umso mehr spritzt das heie Ol oder das heile Fett.
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- Teile des Gerates werden wahrend des Gebrauchs heil3. Berlihren Sie
diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

- Fillen Sie niemals Flussigkeiten direkt in die Basis 6! Setzen Sie immer
zuerst die Innenschale 5 ein.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

- Benutzen Sie das Gerét nicht in der Nahe von heil3en Oberflachen.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

- Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem um das Gerat zu betreiben.

A\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

- Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von off enen Flammen oder
anderen Warmequellen (Heizung, direktes Sonnenlicht, Gastfen etc.).

- Stellen Sie das Gerit keinesfalls in einen Einbauschrank, Nischen o.A.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie metallische, spitzen oder scharfen
Gegenstande benutzen, um die Lebensmittel aus dem Gerat zu
entnehmen. Diese kdnnen die Beschichtung beschadigen!

- Schneiden Sie keine Lebensmittel in der Innenschale! Dabei konnte die
Beschichtung beschadigt werden!
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ANWEISUNG FUR DAS KURZKABEL

Im Lieferumfang ist ein kurzes Netzkabel enthalten, um die Gefahr zu
reduzieren, sich im Kabel zu verheddern oder liber ein langeres Kabel zu
stolpern.

« Verlangerungskabel konnen verwendet werden, wenn die Nutzung
unter der gegebenen Vorsicht erfolgt.

- Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird:

- muss die ausgewiesene elektrische Leistung des Verlangerungskabels
mindestens der elektrischen Leistung des Gerates entsprechen;

- muss das Verlangerungskabel so angeordnet werden, dass es nicht Gber
Arbeits- oder Tischplatten herunter hangt, wo Kinder daran ziehen kon-
nten oder eine mdgliche Stolpergefahr besteht.

ANWEISUNGEN FUR DIE ERDUNG

Dieses Gerat muss flr den Betrieb geerdet werden, um den Bediener vor
einem elektrischem Schlag zu schiitzen. Das Gerat ist mit einem 3-adrigen
Kabel und einem 3-poligen Schutzkontaktstecker ausgestattet damit es in
die geeignete Schutzkontaktsteckdose passt.
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TEILEBESCHREIBUNG

1. Unterteil 6. Bedienfeld

2. Topfgriff 7. Grillplatte

3. Deckelgriff 8. Dampfgaraufsatz

4. Glasdeckel 9. Dampfgargestell (Edelstahl)
5. Kochtopf



BEDIENELEMENTE & FUNKTIONEN

-
Braten

G?I | ﬁé

A -

Slow Cook WELIVE Dinsten  Warm halten

Zeit Start F
Jemp, Stopp,

A. ,Meni"“-Taste: Taste driicken, um eine Funktion auszuwahlen. Die
Taste solange driicken, bis die gewtlinschte Funktion ausgewahlt ist.

B. ,Zeit/Temp”“-Taste: Taste drlicken, um die Temperatur und/oder
Garzeit einzustellen.

C. ,Start/Stopp”“-Taste: Taste driicken, um den Garvorgang zu starten
oder zu beenden.

D. ,Verringern“-Taste: Taste driicken, um die Temperatur und/oder
Garzeit zu verringern.

E. ,Erhohen”-Taste: Taste driicken, um die Temperatur und/oder Garzeit
zu erhohen.

F. ,Ein/Aus”-Taste: Taste drlicken, um das Gerat ein- oder auszuschalten.
Das Bedienfeld leuchtet auf, sobald die Ein/Aus-Taste gedriickt wird.

HINWEIS:

Driicken Sie auf , zeigt der Bildschirm zeigt,---------- “an. Sie kdnnen
die Taste ,Time/Temp” flr 5 Sekunden gedriickt halten, um zwischen °C
und °F umzuschalten.
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SPEZIFIKATIONEN

Modellnummer 310HDMC211
Stromversorgung 220-240V, 50-60 Hz
Nennleistung 1250 W

Kapazitat 5L

VOR DER ERSTINBETRIEBNAHME

+ LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN UND WICHTIGEN SICHERHEITS-
VORKEHRUNGEN.

+ Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und tberprifen Sie, ob sich
alle Teile in einem guten Zustand befinden.

« Entfernen Sie alle Plastikhiillen und entsorgen Sie sie ordnungs-
gemal3, da sie fiir Kinder eine Erstickungsgefahr darstellen konnen.

+ Reinigen Sie den Kochtopf, den Deckel, die Grillplatte und den Dampf-
garaufsatz in warmem Seifenwasser. Spilen und trocknen Sie die Teile
grindlich ab.

« Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene Arbeitsplatte oder
einen Tisch. Halten Sie alle Gerateseiten mindestens 20 cm von jegli-
chen Gegenstanden entfernt.

«  Wenn das Gerat zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu einer leichten
Rauch- oder Geruchsbildung kommen. Das ist flir die meisten Heiz-
vorrichtungen normal. Dies hat keine Auswirkung auf die Sicherheit
Ihres Gerats.

BEDIENUNG

Bevor Sie den abnehmbaren Kochtopf, die Grillplatte oder den Dampfga-
raufsatz platzieren, vergewissern Sie sich, dass die Au3enseiten sauber und
trocken sind. Dadurch wird der ordnungsgemal3e Kontakt mit der Koch-
flache sichergestellt.
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« Bei Verwendung der Grillfunktion, setzen Sie die Grillplatte auf das
Gerateunterteil.

« BeiVerwendung sonstiger Funktionen, setzen Sie den Kochtopf auf das
Gerateunterteil.

« Bei Verwendung der Dampfgarfunktion, setzen Sie zuerst den Koch-
topf auf das Gerateunterteil und stellen Sie dann den Dampfgaraufsatz
auf den Kochtopf.

1. BRATEN-FUNKTION (SAUTE)

« Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

« Drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

+ Dricken Sie die ,Meni“-Taste, bis die ,Sautieren“-Funktion ausgewahlt
ist.

- Die Standardtemperatur ist 175 °C und die Standardzeit betragt 1
Stunde.

+ Drlcken Sie die Taste ,Timer/Temp” und die Temperatur blinkt auf,
driicken Sie auf ,+” oder -, um die Temperatur anzupassen.

+ Dricken Sie erneut die Taste ,Timer/Temp” und die Zeit blinkt auf,
driicken Sie auf ,+" oder -, um die Zeit anzupassen.

+ Drlcken Sie die ,Start/Stop“-Taste, um das Vorheizen zu starten. ,Ein”
erscheint auf dem Bildschirm. Das Gerat gibt einen Piepton aus,
sobald das Vorheizen beendet ist, daraufhin beginnt das Gerat mit
dem Countdown.

. Diese Funktion funktioniert am besten, wenn der Deckel auf dem
Multikocher aufgesetzt ist.

« Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat in den

Warmhaltemodus.

2. GRILLFUNKTION (GRILL)

« Geben Sie die Zutaten auf die Grillplatte.
« Drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.
« Drlcken Sie die ,Menu“-Taste, bis die ,Grill”-Funktion ausgewahlt ist.
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- Die Standardtemperatur ist 200 °C und die Standardzeit betragt 1
Stunde.

« Driicken Sie die Taste ,Timer/Temp” und die Temperatur blinkt auf,
dricken Sie auf ,+" oder ,-*, um die Temperatur anzupassen.

+ Dricken Sie erneut die Taste ,Timer/Temp” und die Zeit blinkt auf,
dricken Sie auf ,+" oder -, um die Zeit anzupassen.

« Drlcken Sie die ,Start/Stop“-Taste, um das Vorheizen zu starten. ,Ein
erscheint auf dem Bildschirm. Das Gerat gibt einen Piepton aus,
sobald das Vorheizen beendet ist, daraufhin beginnt das Gerat mit
dem Countdown.

« Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat in den
Warmhaltemodus.

« Anmerkung: Legen Sie den Glasdeckel beim Garen nicht auf die

Grillplatte.

"

3.SLOW COOK (SLOW COOK)

Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

Drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

Drucken Sie die ,Menu“-Taste, bis die ,Slow cook”-Funktion ausgewahlt
ist.

Die Temperatur ist voreingestellt und kann nicht geandert werden.
Die Standardzeit betragt 4 Stunden und kann angepasst werden.
Driicken Sie die Taste ,Timer/Temp” und die Taste ,+“ oder ,-*, um die
Zeit anzupassen.

Drucken Sie die ,Start/Stop“-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Diese Funktion funktioniert am besten, wenn der Deckel auf dem
Multikocher aufgesetzt ist.

Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerdt in den
Warmhaltemodus.

4. MANUELLE FUNKTION (MANUAL)

Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.
Drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

-10-
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« Drlcken Sie die ,Menu“-Taste, bis die ,Manuelle”-Funktion ausgewahlt
ist.

 Die Standardtemperatur ist 100 °C und die Standardzeit betragt 4
Stunden.

« Drucken Sie die Taste ,Timer/Temp” und die Temperatur blinkt auf,
dricken Sie auf ,+" oder ,-*, um die Temperatur anzupassen.

« Driicken Sie erneut die Taste ,Timer/Temp” und die Zeit blinkt auf,
dricken Sie auf ,+" oder -, um die Zeit anzupassen.

« Drucken Sie die ,Start/Stop“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

« Diese Funktion funktioniert am besten, wenn der Deckel auf dem
Multikocher aufgesetzt ist.

« Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat in den

Warmhaltemodus.

5.DUNSTEN (STEAM)

Geben Sie Wasser in den Kochtopf. Platzieren Sie den Dampfgaraufsatz
auf dem Kochtopf.

Geben Sie die Zutaten in den Dampfgaraufsatz.

Dricken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

Driicken Sie die, ,Men(i“-Taste, bis die ,Diinsten”-Funktion ausgewahlt ist.
Die Temperatur ist voreingestellt und kann nicht geandert werden.

Die Standardgarzeit ist auf 15 Minuten eingestellt und kann mit der
Taste ,Timer/Temp” und den Tasten ,,+" und ,-“ angepasst werden.
Driicken Sie die ,Start/Stop”“-Taste, um das Vorheizen zu starten. ,Ein”
erscheint auf dem Bildschirm. Das Gerat gibt einen Piepton aus, sobald
das Vorheizen beendet ist, daraufhin beginnt das Gerat mit dem Count-
down.

Diese Funktion funktioniert am besten, wenn der Deckel auf dem
Multikocher aufgesetzt ist.

Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat in den Warm-
haltemodus.

-11-
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6. WARMHALTEFUNKTION (KEEP WARM)

« Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

« Dricken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

« Drucken Sie die ,Menl“-Taste, bis die ,Warmhalten”-Funktion
ausgewahlt ist.

- Die Temperatur ist voreingestellt und kann nicht geandert werden.

- Die Standardgarzeit betragt 4 Stunden und kann angepasst werden.
Driicken Sie die Taste ,Timer/Temp” und die Tasten ,+“ und -, um die
Zeit anzupassen.

« Drucken Sie die ,Start/Stop“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

« Diese Funktion funktioniert am besten, wenn der Deckel auf dem
Multikocher aufgesetzt ist.

« Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat in den
Standby-Modus.

7. EINTOPF-FUNKTION (STEW)

Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

Driicken Sie die ,Menii“-Taste, bis die ,Eintopf“-Funktion ausgewahlt
ist.

Die Standardtemperatur ist 90 °C und die Standardzeit betragt 2
Stunden.

Driicken Sie die Taste ,Timer/Temp”, die Temperatur blinkt auf. Driick-
en Sie auf ,+" oder ,-*, um die Temperatur anzupassen.

Driicken Sie erneut auf ,Timer/Temp” und die Zeit blinkt auf, driicken
Sie dann auf ,+" oder ,-*, um die Zeit anzupassen.

Drucken Sie die ,Start/Stop”“-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Diese Funktion funktioniert am besten, wenn der Deckel auf dem
Multikocher aufgesetzt ist.

Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerdt in den

Warmhaltemodus.

-12-
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8. REIS-FUNKTION (RICE)

Geben Sie Reis und Wasser in den Kochtopf und setzen Sie den Glas-
deckel auf.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

Driicken Sie auf,Men(” bis die ,Reis“-Funktion ausgewahlt ist.

Zeit und Temperatur kdnnen nicht angepasst werden.

Druicken Sie die ,Start/Stop“-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Bei dieser Funktion wird keine Temperatur angezeigt und die Garzeit
wird automatisch berechnet. Auf dem Display erscheint fiir die letzten
10 Minuten des Garvorgangs der Countdown.

Nach der Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat in den
Warmhaltemodus.

) ) ) Anpassungs
Funktion f;zrar:\dard I)Z?lﬁ:atur gé?tndard Zeitbereich | -schritte
p (Zeit/Temp.)
Braten 175°C | 120-200°C h s-60min | ° Min/Schritt
: ° ° . 5min/Schritt
Grill 200°C 160-200°C 1h 10-60min 5°C/Schritt
Slow cook / / 4h 30min-24h |30min/Schritt
. 5min/Schritt
5 mln—12h (Tmin-1h)
(540-_50 4Cr)\ 30min/Schritt
o _ o min— (1 -1 2h)
Manuell 100°C 40-200°C 4h (70_!OOOC) 1°C/Schritt
5 m|n—°1 h (40-50°C)
(+100°C) 5°C/Schritt
(50-200°C)

-13-
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Diinsten / / 15min 1-120min | 1 min/Schritt
Warmhalten / / 4h 1-10h 30min/Schritt
Eintopf 90°C 79-99°C 2h 15min-ah | SI/Schiitt
Reis / / / / /

REINIGUNG UND LAGERUNG

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

« Verwenden Sie keine Scheuermittel, da diese die Antihaftbeschichtung
beschadigen kdnnten.

« Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker des Gerats aus der Steck-
dose und lassen Sie es vollstandig abkihlen.

« Wischen Sie die AuBBenseite des Gerats nur mit einem feuchten Tuch ab
- nicht in Flissigkeit eintauchen.

« Reinigen Sie den Kochtopf, die Grillplatte und den Deckel mit heiBem
Wasser und einem milden Spulmittel.

« Tauchen Sie das Gehduse niemals in Wasser.

HINWEIS:

Verwenden Sie keine aggressiven und scheuernde Reinigungsmittel,
Scheuerschwamme oder Produkte, die schadigend fiir Antihaftbeschich-
tungen sind.

Alle sonstigen Wartungsarbeiten miissen von einem autorisierten Kun-
dendienst durchgefiihrt werden.

-14-
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Technische Daten

Modell: 310HDMC2I1
Nennspannung: 220-240V ~, 50-60 Hz
max. Leistungsaufnahme: 1250 W

Altgerat entsorgen

(Anwendbar in der Europdischen Union und anderen europdischen Staaten mit
Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)

Altgerate diirfen nicht in den Hausmiill!

Sollte das Produkt einmal nicht mehr benutzt werden kdnnen, so ist
jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altgerate getrennt vom

B ausmiill, z B. bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde / seines
Stadtteils, abzugeben. Damit wird gewahrleistet, dass Altgerdte
fachgerecht verwertet und negative Auswirkungen auf die Umwelt
vermieden werden. Deswegen sind Elektrogerate mit dem hier abgebil-
deten Symbol gekennzeichnet.

Konformitatserklarung

c € Die EU-Konformitatserklarung kann unter der in der beiliegenden
Garantiekarte angefiihrten Adresse angefordert werden.

Entsorgung
Verpackung entsorgen

.‘ Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und
‘ Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

Vaw

Importeur:

monolith GmbH

Maxstral3e 16 D-45127 Essen
Germany
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